
SPEISEN



Vorspeisen
Frisch gebackenes Brot

mit Sour-Cream
4,90 €

Oliven, Peperoni und Schafskäse
grüne und schwarze Oliven mit milder Peperoni,

Schafskäse und frisch gebackenes Brot
6,90 €

Tomatensalat auf Rucola und Schafskäse
Datteltomaten mit einer hausgemachten Vinaigrette

auf frischem Rucola, ein Hauch Minze, 
dazu Schafskäse und frisches Brot

und ein Dressing Ihrer Wahl*
6,90 €

*Unsere hausgemachten Dressings:
Hausgemachte Dressing mit Johannisbeeren-Gelee

Hausgemachtes Senfdressing
Sylter Dressing

Hausgemachtes Orange-Mohn-Dressing



Salate
Avocado Granatapfelsalat

Gemischte Salate der Saison mit Tomaten, Avocado und
Granatapfelkernen (auf Wunsch mit gekochtem Ei), 

ein Dressing Ihrer Wahl* und Brot 
14,50 €

Salat mit Pilzen und Ziegenkäse
Salate der Saison mit Rucola, Champignons und gebackenem 

Ziegenkäse, dazu geröstete Sonnenblumenkerne,
ein Dressing Ihrer Wahl* und Brot

14,50 €

Falafelsalat mit veganem Minz-Joghurt
Gemischte Salate der Saison mit Tomaten, Gurken,

frisch gebackenen Falafeln und Brot
14,50 €

Salat mit Hähnchenbrustfilet
gemischte Salate der Saison mit einem Dressing Ihrer Wahl*,
dazu knusprig gegrillte Hähnchenbrustfiletstreifen und Brot

14,50 €

*Unsere hausgemachten Dressings:
Hausgemachte Dressing mit Johannisbeeren-Gelee

Hausgemachtes Senfdressing
Sylter Dressing

Hausgemachtes Orange-Mohn-Dressing



Vegan
Püree aus gegrillten Auberginen mit 

Tomaten-Gurke-Petersilie-Salat
mit Brot, Olivenöl und Granatapfelkernen

Kleiner Teller 5,90 € 
Großer Teller 9,90 €

Falafelteller
Falafel mit Püree aus gegrillten Auberginen,  

Tomaten-Gurken-Petersilie-Salat mit  
veganem Minz-Joghurt-Dip und frischem Brot

11,50 €

Gebratene Paprika-Zucchini-Auberginen-Kartoffel-Pfanne
mit Auberginencrème und veganem Minzjoghurt

und Salatbeilage
13,90 €

Gemüseschnitzel mit Kräutern und Pilzen
Gemüseschnitzel mit gebratenen und mit Limetten und 
Kräutern abgeschmeckten Champignons, dazu unseren 

knusprigen Bratkartoffeln oder Cavete-Pommes
15,90 €

In unserer Küche wird Fleisch zubereitet, wir trennen jedoch die Zubereitung!



Vegetarisch
Ofenkartoffel mit Salat 

Eine heiße Ofenkartoffel mit Sour-Cream und frischem Salat
12,90 €

Kartoffelauflauf mit Spinat
Kartoffelscheiben in einer Sahnesauce, dazu Spinat und 
ein wenig Knoblauch, geröstete Sonnenblumenkerne, 

im Ofen mit Schafskäse überbacken
14,90 €

Gebackene Ofenkartoffel
Zwiebeln und Champignons in einer heißen Ofenkartoffel mit 

herzhaftem Gouda überbacken, dazu Salat
13,90 €

Provenzalisches Backofengemüse
leckere Kartoffelspalten mit gerösteten Paprika,  

Auberginen und Zucchini in Salbei-Tomaten-Sahne-Sauce, 
auf Wunsch mit Knoblauch verfeinert, mit Salatbeilage

14,90 €



Grüne Nudeln
Seit fast 50 Jahren werden unsere 

grünen Nudeln nach dem gleichen Rezept von uns selbst  
zubereitet. Auch die Bechamel-, Tomaten- und 

Bolognesesauce ist hausgemacht.
Ein echtes Traditionsgericht der Kreuzstraße.

Nudeln 1
hausgemachte grüne Nudeln mit 

Bechamelsauce, würzig-pikanter Tomatensauce 
und mit Käse überbacken 

14,50 €

Nudeln 2
hausgemachte grüne Nudeln mit Schinkenstreifen,

Bechamelsauce und Gorgonzolakäse, 
im Ofen überbacken 

14,90 €

Nudeln 3
hausgemachte grüne Nudeln mit würzig-pikanter
Tomatensauce, Schinken und Bechamelsauce, 

mit Gorgonzolakäse im Ofen überbacken 
14,90 €

Nudeln 4
hausgemachte grüne Nudeln mit Bolognese,
Bechamelsauce und Parmesan überbacken 

14,90 €

Nudeln 5
hausgemachte grüne Nudeln mit leckerem Hähnchenbrustfilet, 

 würzig-pikanter Tomatensauce, Bechamelsauce und 
frischen Champignons im Ofen mit Gouda überbacken

15,90 €

Nudeln 6
hausgemachte grüne Nudeln mit frischem Lachs 

und Tomaten in Bechamelsauce, überbacken mit Käse
16,90 €

Nudeln 7
hausgemachte grüne Nudeln mit Zucchini, Paprika, 
Champignons und Schafskäse, mit Bechamelsauce, 

würzig-pikanter Tomatensauce im Ofen mit Gouda überbacken
15,90 €

Nudeln 8
Hausgemachte grüne Nudeln mit Salbei-Tomaten Sauce,

Walnüssen und Bechamelsauce,  
mit Gorgonzola im Ofen überbacken

14,90 €



Nudeln 4
hausgemachte grüne Nudeln mit Bolognese,
Bechamelsauce und Parmesan überbacken 

14,90 €

Nudeln 5
hausgemachte grüne Nudeln mit leckerem Hähnchenbrustfilet, 

 würzig-pikanter Tomatensauce, Bechamelsauce und 
frischen Champignons im Ofen mit Gouda überbacken

15,90 €

Nudeln 6
hausgemachte grüne Nudeln mit frischem Lachs 

und Tomaten in Bechamelsauce, überbacken mit Käse
16,90 €

Nudeln 7
hausgemachte grüne Nudeln mit Zucchini, Paprika, 
Champignons und Schafskäse, mit Bechamelsauce, 

würzig-pikanter Tomatensauce im Ofen mit Gouda überbacken
15,90 €

Nudeln 8
Hausgemachte grüne Nudeln mit Salbei-Tomaten Sauce,

Walnüssen und Bechamelsauce,  
mit Gorgonzola im Ofen überbacken

14,90 €



Hauptspeisen
Bratkartoffeln mit Spiegelei

Unsere knusprigen Bratkartoffeln mit 
zwei Spiegeleiern und Salat

13,90 €

Kartoffelauflauf mit Lachs
Kartoffelscheiben in einer Sahnesauce, dazu Spinat 

und ein wenig Knoblauch, Tomaten, Lachsfilet,
im Ofen mit Käse überbacken

16,90 €

Ofenkartoffel mit Hähnchenfiletstreifen
heiße Ofenkartoffel mit Champignons und gegrilltem 

Hähnchenbrustfilet, dazu Sour-Cream und Salat
13,90 €

Schnitzelchen mit Salat
drei feine panierte Schnitzelchen mit Kartoffelspalten und 

Sour-Cream, dazu ein gemischter Rucolasalat
17,90 €

Schnitzelchen mit rotem und grünem Pfeffer
drei feine panierte Schnitzelchen in einer Sahnesauce aus 
grünem Pfeffer und Cognac, mit rotem Pfeffer verfeinert, 

dazu unser Kartoffelgratin, mit Salatbeilage
17,90 €

Schnitzelchen mit Kräutern und Pilzen
drei feine panierte Schnitzelchen mit gebratenen und mit 
Limette und Kräutern abgeschmeckten Champignons, 
dazu unsere knusprigen Bratkartoffeln, mit Salatbeilage

17,90 €

Schnitzelchen mit Spiegelei
drei feine panierte Schnitzelchen mit zwei von beiden 

Seiten gebratenen Spiegeleiern und knusprigen 
Bratkartoffeln, mit Salatbeilage

17,90 €

Hähnchenbrustfilet in Sahnesauce
Hähnchenbrustfilet in einer Sahnesauce aus grünem Pfeffer 
und Cognac, mit rotem Pfeffer verfeinert, mit Salatbeilage, 

dazu unsere Caveten-Pommes
17,90 €

Unsere knusprigen Bratkartoffeln erhalten Sie 
auf Wunsch gerne als Rosmarin-Bratkartoffeln!



Schnitzelchen mit rotem und grünem Pfeffer
drei feine panierte Schnitzelchen in einer Sahnesauce aus 
grünem Pfeffer und Cognac, mit rotem Pfeffer verfeinert, 

dazu unser Kartoffelgratin, mit Salatbeilage
17,90 €

Schnitzelchen mit Kräutern und Pilzen
drei feine panierte Schnitzelchen mit gebratenen und mit 
Limette und Kräutern abgeschmeckten Champignons, 
dazu unsere knusprigen Bratkartoffeln, mit Salatbeilage

17,90 €

Schnitzelchen mit Spiegelei
drei feine panierte Schnitzelchen mit zwei von beiden 

Seiten gebratenen Spiegeleiern und knusprigen 
Bratkartoffeln, mit Salatbeilage

17,90 €

Hähnchenbrustfilet in Sahnesauce
Hähnchenbrustfilet in einer Sahnesauce aus grünem Pfeffer 
und Cognac, mit rotem Pfeffer verfeinert, mit Salatbeilage, 

dazu unsere Caveten-Pommes
17,90 €

Unsere knusprigen Bratkartoffeln erhalten Sie 
auf Wunsch gerne als Rosmarin-Bratkartoffeln!



Kleinigkeiten zum Bier
und Berliner Currywurst gibt es

Mo. - Do. bis 23:00 Uhr
Fr. & Sa. bis 0:00 Uhr

Frisch gebackenes Brot
mit Sour-Cream oder Kräuterbutter  4,90 €

Kartoffelecken
große Portion mit 2 Dips nach Wahl*  6,90 €
kleine Portion mit 1 Dip nach Wahl*  5,90 €

Nachos
mit zwei Dips nach Wahl  6,50 €

mit Käse überbacken und zwei Dips nach Wahl  6,90 €

Gebackene Zwiebelringe in Bierteig
mit Dip nach Wahl*  6,90 €

Gebackene Champignons im Bierteig
mit Dip nach Wahl*  6,90 €

Blumenkohl im BBQ-Knusper-Mantel (vegan)
mit Dip nach Wahl*  6,90 €

Knusprige Hähnchenbrustfilet-Slices
mit Dip nach Wahl*  8,90 €



Mix Snack Platte zum Teilen (groß)
mit Kartoffelecken, BBQ-Blumenkohl,

gebackenen Champignons und Zwiebelringen
und 4 Dips nach Wahl*  16,90 €

Berliner Currywurst
Bei uns gibt es die originale Berliner Currywurst!

Ein echtes Stück Hauptstadt!

Currywurst mit Pelle
Original Berliner Currywurst mit Baguettescheiben

4,90 €

mit Pommes-Frites
mit einem Dip nach Wahl*  9,50 €

*Unsere Dips:
Hausgemachter leicht scharfer Chili-Salsa-Dip,

Hausgemachter Cheese-Dip (pikant), Sweet Chilli Sauce,
Hausgemachter veganer Minz-Joghurt-Dip (Raita-Art),

Sour-Cream, Knoblauch-Dip, Joppiesauce, 
vegane Mayonnaise, Guacamole Dip

Extra Dip 0,70 €
 

Die Kleinigkeiten zum Bier gibt es unter der Woche bis 23:00 Uhr und 
am Wochenende bis 0:00 Uhr. Die Küche hat bis 22:00 Uhr alle Gerichte. 

Danach nur noch wie o.a. die Snacks zum Bier und die Berliner Currywurst.



Akademische Bieranstalt

Kreuzstraße 37 / 38
48143 Münster

Tel.: 0251 / 41 43  51 6
www.cavete-muenster.de


